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ADENDO
COMUNICADO 49/2026
INSTRUTOR Il — AREA DE GASTRONOMIA — DELMIRO GOUVEIA

O Servico Nacional de Aprendizagem Comercial -Senac AL, no uso das atribuicdes que
Ihe s3o conferidas no Comunicado de Abertura do Processo Seletivo — N2 49/2026, o
qual segue a Resolugdo 1263/2024 de 19/04/2024, torna publico para conhecimento de
todos os interessados:

A nova agenda da etapa de Avaliagdio de Conhecimento Técnico e Habilidades -
Microaula.

Data da etapa: 21.08.2026 (sexta-feira)
Enderego: Rua Floriano Peixoto, 171, Centro, Delmiro Gouveia.

CANDIDATOS . HORARIO
LUCAS GOMES VILAR 14h

Informacgodes gerais referente a etapa:

Vocé devera escolher 1 dos temas disponibilizados para a sua area de atuagao,
elaborar um Planejamento de Aula relativo a ele e entregar no dia da Microaula.

A avaliacdo consistira na mediacdo de uma aula com base no planejamento entregue,
contemplando necessariamente um momento de exposicao dialogada e, possivelmente,
um momento de demonstragao pratica.

Participarao da aula avaliadores que fardao o papel dos alunos.

A aula sera realizada em sala de aula e/ou laboratdrio, serdo disponibilizados recursos
como datashow, quadro branco, canetas para quadro branco e folhas A4, e terd duracao
de até 60 minutos. Para o caso das demonstracdes praticas, poderao ser disponibilizados
recursos especificos para cada area de atuacdo. Caso o candidato considere necessario,
serd permitida a utilizacido de materiais pessoais para a realizacdo de alguma
demonstracao pratica relacionada ao planejamento da aula.



Temas:

e Cozinha Quente: Técnicas de Coc¢do e Controle de Temperatura.

e Apresentacdo da cozinha fria: utensilios, receitas, caracteristicas organolépticas,
etapas de preparo, porcionamento, temperatura e decoragao.

e Gastronomia regional brasileira (Nortel, Sul, Centro-oeste, Nordeste e Sudeste):
processo historico das principais producdes gastronOmicas, insumos
(caracteristicas organolépticas dos alimentos), comportamento alimentar,
produgdes, utensilios e formas de preparo e apresentacgao.
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